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Reseña 

Presentación del reportaje
· De cada diez kilos de champiñones y setas cultivados en España, seis proceden de la Rioja.

· Productores han invertido en compost y micelios selectivos para mejorar aún más la calidad.

· Reto: incrementar el consumo.
· Apuesta: organizar jornadas gastronómicas,  como la celebrada en  Autol.
Reportaje (José Antonio Mourenza)

· Producción de la Rioja el año pasado = 65 000 toneladas de champiñón y seta, 

· El 60 % de la producción nacional,
· Sector que lleva años bajo la amenaza del producto chino,
· Unión Europea mantiene un límite de entrada de champiñón extra comunitario.
Entrevista de José Antonio Jiménez, Presidente Asociación Cultivadores Champiñón de la Rioja

· Cuarto país productor de Europa, hay tres por delante.
· Trabajo muy importante y muy social porque es un cultivo donde se emplea a muchísima mano de obra.
Reportaje

· Más de la mitad de los 5 000 vecinos de Autol trabajan en champiñoneras, conserveras o semilleras. 
· Algunos ya se han ido a China a exportar desde allí, aprovechando sus ventajas de bajos costes y mejores cambios en la moneda.
Entrevista de Eduardo Cuevas, Consejero delegado Riberebro
· Donde pueda ser el champiñón riojano que lo sea, y donde no, que lo sea de una empresa riojana.
Reportaje

· Antes, viejos invernaderos, cuevas o bodegas donde fermentaban micelio y compost con una gran humedad.
· Hoy, se ha pasado a modernas naves donde se ha forzado el ciclo natural para triplicar la producción.
Entrevista de E. Cuevas
· Compost selectivo de alta calidad, con micelios de primerísima calidad,
· Con climatización, controlando tiempo, temperatura y humedad relativa.
Reportaje

· Los españoles no consumimos toda nuestra producción, sólo 1,5 kilo por habitante y por año, la mitad que Francia y la tercera parte que Inglaterra.

· El fomento del consumo es pues un empeño del sector.
· En Autol, nos demuestran que el champiñón no sólo sirve de guarnición, sus bares y restaurantes presentan un buen surtido de tapas y menús.
Imágenes

· Conserveras, champiñoneras, plantas, naves modernas, bares y restaurantes.
Dado a los estudiantes
Datos en la pantalla

· Presidente Asociación Cultivadores Champiñón de la Rioja

· Eduardo Cuevas, Consejero delegado Riberebro

Vocabulario 

· Compost  y micelio : compost et mycélium (humus et champignon sélectionnés pour la culture)
· Empresa semillera : pépinière
· Cuevas y bodegas : des caves
· El fomento = la promoción  
· Una nave (industrial) = una fábrica, una planta 

· Un empeño = un esfuerzo
