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Reseña 
Reportaje 
· La semana del Cava en Madrid es la oportunidad para presentar los mejores cavas. 

· El cava Gran Reserva reposa por lo menos 30 meses en botella y 15 en reserva es decir barril. Los expertos dicen por eso que el cava es vino dos veces. En la botella vuelve a fermentar para crear sus famosas burbujas. La espuma es lo que marca la diferencia entre los distintos cavas.
Entrevista a José Elías (bodeguero)
· Un cava joven tiene un carbónico más rabioso mientras que un Gran Reserva tiene las notas de la crianza con fruta más madura.
Reportaje 
· Los bodegueros aseguran que esa diferencias de sabor hacen que el cava pueda disfrutarse no sólo para postres sino también para acompañar las comidas.

· El objetivo es abrir mercados. 

.
Entrevista a Agustí Torelló (bodeguero)
· Bautizo, boda o “divorcio”, todo es motivo para beber cava pero se bebe también de aperitivo.
.

Reportaje 
· Las ventas han sufrido un bajón por la crisis pero el sector prevé cerrar 2010 con buenos resultados por las exportaciones que han subido este año entre un 5% y un 10% pero ahora el cava mira hacia Asia. 
Entrevista a Joan Amat (Presidente del Instituto del cava)

· Para él, China es la economía del futuro y se prevé gran consumo de cava en ese país.
.Reportaje 
· Las bodegas pequeñas y medianas sufren restricciones en el crédito y es su principal problema pero las ventas van recuperando los niveles anteriores a la crisis.
Entrevista a Mercé Rossell (Presidenta Pimecava)

· Esos dos últimos años se han ido manteniendo las ventas.

· Mejor época: la Navidad. Este año prevén ventas iguales a las del anterior.
Imágenes
· Bodega, cata, viñedo 

Dado a los estudiantes
Datos en la pantalla
· José Elías (bodeguero)
· Agustí Torelló (bodeguero)
· Joan Amat (Presidente del Instituto del cava)
· Vendimia del cava este año : 300 millones de kilos de uva 
· Mercé Rossell (Presidenta Pimecava)
Vocabulario 
· La crianza: l’élevage en fût
· un bodeguero: un caviste






